MOHRENKOPFLE
GASTRONOMIE

- im Regionalmarkt Hohenlohe -

Ein Projekt der:

2ay BAUERLICHEN
@, ERZEUGERGEMEINSCHAFT
%’ SCHWABISCH HALL

Haller StraBBe 20 - 74549 Wolpertshausen
Telefon: (07904) 97 97-0 - Telefax: (07904) 97 97-29
E-Mail: info@besh.de - www.besh.de
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Suppen

Karotten - Ingwercremesiippchen
mit gerosteten Kiirbiskernen

Rinderkraftbrithe ~Jw R,
mit Krauterfladle

Regionale Spezialititen

Salat von Hohenloher Bio - Pilzen 3K,
mit gebackenem Geifertshofener Bio -
Heumilchkése und hausgebackenem Baguette

Bio - Ofenkiirbis mit gebratenen Bio - ~Jw R
Hihnchenbrust vom Brunnenhof,
Paprikachutney und hausgebackenem Baguette

1967

BRUNNENHGF
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In Kirchberg -
Lobenhausen gibt es
seit 2020 eine Bio -
Pilzmanufaktur.
Daniel und Madeleine
Wiistner kultivieren
Bio - Kriuterseitlinge
und Shiitake. Von
Beginn an beziehen
wir Pilze aus unserer
Heimat fiir
Vorspeisen, Salate, als
Beilage und Vieles
mehr.

weitere Infos
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€ 5,-

€ 5,-

€ 19,-

€ 19,-

Der Brunnenhof ist ein
familiengefiihrter und
traditionsreicher Bio-
Gefliigelbetrieb in
Kiinzelsau-Méusdorf.
Seit tiber 50 Jahren
wird der
landwirtschaftliche
Betrieb nach Demeter-
Richtlinien gestaltet.
Wir verwenden in
unserer Gastronomie
ausschlieBlich Bio -
Gefliigel vom
Brunnenhof.

ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL
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Hohenloher Leibspeisen

Dry Aged Stielkotelett vom Schwébisch-Héllischen Landschwein, 250 g ~3wR, €24,
Schnitzel vom Schwibisch-Hallischen Landschwein <3 4%, €18,-
Zwiebelrostbraten vom Rind €29,
Gebratene Leber vom Rind € 19,-

mit Rotweinzwiebeln

Aus m Pfannle

Geschmorte Backle vom Schwibisch-Héillischen Landschwein % €21,-
in eigener Sauce - keine Wahlméglichkeit bei der Sauce

Jagerschnitzel vom Schwibisch-Hillischen Landschwein 3w, € 18,-

Bitte wiahlen Sie zu ihren Gerichten jeweils zwei Beilagen und eine Sauce.

Beilagen Saucen & Dips
Spitzle 3R Urwaldpfeffersauce
Bratkartoffeln 3R Pilzrahmsauce
SiiBkartoffelpiiree 3R Bratensauce 3R

Gegrilltes Gemiise

Gebratene Pilze 3R

Pommes frites Weitere Sauce: 3 €
Kleiner Salat vom Buffet

Weitere Beilage: 4 €
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Unsere Spezialitit

Dreierlei Hohenloher Spezialititen - nur fiir 2 Personen
Filetsteak und Dry Aged Stielkotelett vom Schwébisch - Hillischen
Landschwein und kleiner Rostbraten vom Rind mit gebratener Echt
Hallischer Maultasche

serviert und prasentiert auf einer Platte mit Steakmesser

Zubereitungszeit mindestens 20 Minuten

Bitte wihlen Sie hierzu drei Beilagen sowie drei Saucen /Dips.

Unsere Klassiker

Hohenloher Linsen 3%
mit Spétzle und Echt Hillischen Saitenwiirstle

Echt Héllische Maultaschen 3%
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Vegetarische Leibspeisen

Késespitzle mit Geifertshofener Bio-Heumilchkise und Rostzwiebeln 3o,

Geifertshofener Bio - Grillkdse aus dem Ofen mit
Ofengemdiise, grilnem Pesto und hausgebackenem Baguette

,BAUERLICHE
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pro Person: € 32,-

€12,-

€ 12,-

€ 14,-

€ 14,-
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SPUISTRARTE

fur Kinder

Aus der Heimat
fUr unsere kleinen Heldinnen und Helden

Schupfnudeln 5€
mit Erbsen und Karottensauce

Naturschnitzel 5 €
vom Schwabisch-Hdllischen Landschwein

mit Spatzle und Sauce o } 40

Kleines Lachssteak @ | 5€

mit Pasta und Tomatensauce

Réuber teller D ¢ { 0€
zum Stibitzen bei den Eltern pp——
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Dessert

Hausgemachtes Bio-Heumilch-Eis
verschiedene Sorten 1 Kugel: € 1,70

Alle Eissorten stellen wir handwerklich selber her. Wir verwenden ausschlieBlich
Demeter-Heumilch g.t.S. der Dorfkiserei Geifertshofen und weitere ausgewihlte
regionale Zutaten.

Wir verzichten auf chemische Zusitze und Geschmacksverstirker - Natur pur!

Weitere Dessertempfehlungen erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal.
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Vesper =

Hohenloher Bauernvesper

Echt Hallische Schinken- und Salamiauswahl, Echt Hillische Hausmacher Wurst,
Echt Hillische Pfefferbeisser, Geifertshofener Bio-Heumilchkise, Butter
und Hohenloher Bauernbrot, reich garniert und serviert auf unserem Holzbrett p. Person: € 12,-

Wourstsalat

Echt Hallischer Wurstsalat, wahlweise mit Geifertshofener Bio-Heumilchkise,
oder Echt Hillischer Schwarzwurst, reich garniert mit Hohenloher Bauernbrot €12,-

Bier-Empfehlung

Mohrenkdpfle
Haller Lowenbriau Schwibisch Hall

Das Charakter-Bier aus der GenieBerregion Hohenlohe.
Drei spezielle Malzsorten geben diesem untergérigen Bier
seine typische Bernsteinfarbe und seinen vollmundigen
Geschmack. Ein malzaromatisches und dennoch mild
gehopftes Bier mit einer leichten Karamellnote.

Harmoniert ganz besonders zu einem deftigen Vesper,
Krustenbraten und Bratengerichten vom Schwibisch-

Hillischen Landschwein. frisch vom Fass
Stammwiirze Alkohol 0,31 € 3,20
12,6 - 12,9% 5,4 vol.%

0,51 € 4,20

,BAUERLICHE
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An der Mohrenkopfle-Bar

Sekt
Hausmarke weil3, trocken 0,11 € 3,00 0,751 € 21,00
Holundersekt siif3, 2 Vol-% Alkohol
von Bernulf Schlauch 0,751 € 24,50
Winzersekt Riesling Brut 2016
Fiirst Hohenlohe Ohringen 0,751 € 35,-
Aperitif

, - 0,21 € 5,-
Apérol .SprltZ’ 0,21 € 5,.-
Campari Soda/Orange'®
Weinbergpfirsich trifft Bitter Lemon?

0,21 € 4,50

Weinbergpfirsichlikér vom Strecker, Rosewein und

ein Spritzer Bitter Lemon

Unsere Empfehlung

Hohenloher Cider - Naturbursch und Naturmidel von Christian und Daniela HauBler

Der Klassiker - Apfel

Aus Hinterespig, einem Teilort der Cider
Gemeinde Pfedelbach, kommen feine Reife Apfel, knackig
Getranke von Daniela und Christian verpackt in eine handliche

0,33 Liter Flasche.

Ein ausgewogenes Siile-
Saure-Spiel vollendet
unseren Naturbursch.

HauBler, die in der Mohrenkopfle
Gastronomie und im Regionalmarkt
Hohenlohe in Wolpertshausen zu haben
sind.

Haugler A

Hinterespig

Apfel kiisst .
Johannisbeere 4,5 bzw. 5,0 0/o vol.

Eine schone Balance

zwischen zwei sich 0,3 31 € 4,50

erginzenden
Friichten.
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Mineralwasser

Haller Wildbadquelle
medium, naturell, classic

Natursaft/Schorle

Saft

Apfelsaft

Roter Traubensaft
Johannisbeernektar
Kirschnektar

Orangensaft
Multivitamin-Mehrfruchtsaft

Saftschorle

Schorle verschiedene Sorten

Bionade, verschiedene Sorten

Bio - Apfelschorle naturtriib vom
Stapf

Limonade
Cola-Mix %34
Coca - Cola, Fanta
Zitronenlimonade?®*

1,2,3,4

Bitter Lemon? 4

1 = mit Farbstoff

2 = mit Antioxidationsmittel

3 = mit SiiBungsmittel(n)

4 = enthilt eine Phenylalaninquelle
5 = chininhaltig
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0,21 € 2,90

jeweils

0,21 € 2,90

0,21 € 2,90
0,21 € 2,90
0,21 € 2,90
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0,51 € 3,90

0,21 € 3,-
0,41 € 3,70

0,41 € 3,70

0,331 € 3,20
0,51 € 4,20

0,41 € 3,70
0,41 € 3,70
0,41 € 3,70
0,331 € 3,20
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Bier vom Fass

Haller Lowenbriu Mohrenkopfle Landbier 0,31 € 3,00 0,51 € 3,90
Haller Lowenbriu Meistergold 0,31 € 3,00 0,51 € 3,90
Haller Lowenbriu Hefeweizen 0,31 € 3,20 0,51 € 4,20
Haller Léwenbriu Radler 0,31 € 3,00 0,51 € 3,90
Haller Lowenbriu Cola-Hefeweizen 0,31 € 3,20 0,51 € 4,20
Bier aus der Flasche

Haller Lowenbrdau Mohrenkopfle Weizen 0,51 € 4,20
Haller Lowenbriu alkoholfreies Meistergold 0,51 € 3,90
Haller Lowenbréu alkoholfreies Hefeweizen 0,51 € 4,20
Haller Lowenbréu Kristallweizen 0,51 € 4,20
Haller Lowenbriau Radler naturtriib 0,331 € 3,00
Alkoholfreie Bio-Biere von der Brauerei Engel 0,331 € 3,50
Keller-Pils von der Brauerei Engel 0,51 € 4,20
Helles von der Brauerei Engel 0,51 € 4,20
Bio - Naturradler alkoholfrei von der Brauerei Engel 0,51 € 4,20
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Offene QualitgltSWEine - enthalten Sulfite

Weisswein
RIESLING feinherb vom Weingut Schifer-Heinrich 0,2 1€5,90

Wer es nicht ganz so trocken mag, hat mit diesem fein abgestimmten,

fruchtigen Riesling viel SpaB.

RIESLING vom Stutz Okoweingut 0,2 1€5,90
feine Frucht mit frischer Sdure
FLINT WeiBweincuvee vom Weingut Hofmann 0,2 1€5,90

Diese trockene Weissweincuvee von Jiirgen Hofmann ist ein perfekter
Sommerwein. Silvaner, Riesling, Miiller Thurgau, und Bacchus sind die
Rebsorten fiir diesen Weisswein.

GRAUBURGUNDER trocken von Fiirst Hohenlohe - Ohringen 0,2 1€5,90
Hellgelb im Glas, mit Duft von Pfirsich. Am Gaumen Pfirsich, Apfel und

dezent Quitte und Honig. Langer aromatischer Abgang mit Schmelz, aber

auch angenehmer Sdurestruktur.

Rotwein
LEMBERGER trocken vom Weingut Schifer-Heinrich 0,2 1€5,90

Ein wiirziger ** Rotwein mit einem Duft, der an dunkle Friichte wie
Brombeere, Cassis und Kirschen erinnert. Ein idealer Essensbegleiter zu
~Schwibischem* z.B. Sauerbraten, genauso wie zur siidlindischen Kiiche
z.B. Ossubuco und Lasagne.

TROLLINGER MIT LEMBERGER halbtrocken vom Stutz 0,2 1€5,90
Saftig, harmonisch, siiffig und sehr weich, kaum wahrnehmbare Gerbstoffe.
TAUBERSCHWARZ trocken vom Weingut Hofmann 0,2 1€5,90

Jiirgen Hofmann's auBergewdohnlicher - Tauberschwarz trocken - aus der
Lage Réttinger Feuerstein, ist ein duBerst kastlicher deutscher Rotwein mit
deutlichen Fruchtaromen von roten Beeren und einer filligranen, samtigen
Struktur. Der Ausbau im groBen Holzfass gibt dem Tauberschwarz zusdtzlich

Struktur.

SPATBURGUNDER trocken von Fiirst Hohenlohe - Ohringen 0,2 1€5,90
Spdtburgunder trocken, Rotwein mit leichter Tanninstruktur.

Rose

ROSE vom Okoweingut Stutz 0,2 1€5,90
fruchtig, zart am Gaumen, anhaltend

Ausschank auch mit 0,11 moglich. 0,11 € 4,00

SCHORLE weis aus Riesling trocken 0,2 1€4,50

SCHORLE rot aus Lemberger trocken 0,2 1€4,50
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Heissgetrianke

Kaffee

Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Tasse Kaffee Creme
Kinnchen Kaffee Creme
Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato

HeiBe Trinkschokolade
Schokoccino

Tee
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Kannchen Tee verschiedene Sorten

Destillate

Obstlikore von der Brennerei Mozer

und Brennerei Strecker

Edelbrande von der Brennerei Mozer

und Brennerei Strecker

Spirituosen €& Likore
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2,90 €
3,00 €
3,90 €
3,00 €
4,50 €
3,60 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,60 €

je Glas 2cl 3,50 €

je Glas 2cl 3,50 €

je Glas 2cl 3,50 €




Schwabisch-Hallisches
Landschwein

Hohenlohes bekannteste Spezialitit ist unser
Schwibisch-Hallisches Landschwein, hierzu-
lande seiner besonderen Zeichnung wegen
liebevoll ,Mohrenkopfle* genannt. Die &lteste
Schweinerasse Deutschlands geht zuriick auf
Konig Wilhelm I. von Wiirttemberg. Um das
Jahr 1820 lieB der ,Landwirt auf dem Konigs-
thron* chinesische
Maskenschweine

einflihren und mit
Schwiibisch-Hillisches den heimischen
Landschwein Rassen kreuzen. Am
besten verbreiteten
sich die fruchtbaren Tiere mit der besonderen
Fleischqualitdt rund um Schwébisch Hall, was
ihnen den Namen einbrachte.
Nach langer Bliitezeit galten die Schwé-
bisch-Héllischen Mitte der 1980er Jahre jedoch
als ausgestorben. Uns Hohenloher Bauern ist
es zu verdanken, dass die Rasse gerettet und zu
neuer Bliite gefiihrt wurde.
Die Europiische Union hat dies anerkannt und
der alten Landrasse das Qualititszeichen g.g.A.
(geschiitzte geografische Angabe) verliehen. Es
stellt sicher, dass nur wir Hohenloher Bauern
das besondere Fleisch der Schwibisch-Halli-
schen unter dem blau-gelben Siegel vermark-
ten diirfen.
Artgerechte Tierhaltung und regionales Futter
ergeben das vorziigliche Fleisch mit dem typi-
schen Aroma, dem kriftigen Geschmack und
der intensiven Marmorierung. Schwibisch-Hal-
lisches Qualitdtsschweinefleisch g.g.A. stammt
direkt von uns, den Hohenloher Bauern.

Boeuf de Hohenlohe

beeuf de Hohenlohe ist ein historischer Begriff
fiir gesundes Mastvieh von den fruchtbaren
Weiden Hohenlohes. Der franzésisch klingende
Name ist im ausgehenden 18. Jahrhundert ent-
standen, als die Bauern ihre Rinder und Ochsen
bis nach Paris trieben. In der franzosischen
Kiiche war ihr Fleisch vor allem wegen seiner
Zartheit und seines Geschmacks begehrt.

Wir Hohenloher Bauern haben uns der Tra-
dition angenommen und erzeugen heute das
berithmte Hohenloher Mastvieh nach histo-
rischem Vorbild. Rinder lokaler Rassen wie
Limpurger und Fleckvieh werden mit dem
franzosischen Limousin zu beeuf de Hohenlo-
he gekreuzt. Wahrend
der Aufzucht weiden

‘ “;fi ‘\‘ ) ,ll

o

boeuf de Hohenlohe

die Jungrinder in den
Flusstilern von Biihler,
Kocher und Jagst sowie
ihren Seitentdlern. Wiesen mit Krautern und
Klee sind die Grundlage fiir eine gesunde Auf-
zucht. Mit der Beweidung erhalten wir zudem
die Kulturlandschaft. Im Herbst kommen die
Mastrinder auf der Hohenloher Ebene in Stélle
mit Stroheinstreu.

Wihrend der Endmast bekommen die Tiere nur
gesundes Futter aus der Region. Die Erzeu-
gerrichtlinien verbieten jeglichen Einsatz von
Wachstumsforderern. Sorgfiltig ausgewihltes
Futter kombiniert mit der natiirlichen Aufzucht
der Rinderrassen ergibt vorziigliches Fleisch.
Zuletzt werden die edlen Teile einem sorgfil-
tigen Reifeverfahren unterzogen, um den von
den Gourmets geriihmten feinen Geschmack
des beeuf de Hohenlohe zu priagen.
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Naturgewlirze aus
unseren Partnerprojekten

Naturgewdirze aus Indien, dem Balkan, San-
sibar und Hohenlohe geben unserer Echt
Hallischen Wurst ihr besonderes Aroma. In
vier Klimazonen bauen lokale Erzeugergrup-
pen 6kologisch Gewiirze fiir Ecoland Herbs &t
Spices an. Aus dem siidindischen Kerala kom-
men Urwaldpfeffer, Kardamom, Piment, Ing-
wer, Kurkuma, Muskatniisse und Nelken. In der
in Serbien gelegenen, au-
tonomen Region Vojvodi-
na werden Paprika, Mohn

Bio-Heumilchkise
aus der Dorfkaserei

Unsere feinen Késesorten stammen von der
Dorfkéaserei Geifertshofen. Nach traditioneller
Handwerkskunst und in Handarbeit entstehen
hier einzigartige Kisespezialititen. Wir ver-
wenden ausschlieBlich aromatische Heumilch,
Lab, Kasekulturen und Salz. Jeder Kise hat sei-
nen eigenen Charakter

und sein unverwechsel-

bares Aroma.

Dorfkaserei
Geifertshofen

Bio-tteandlchlice au Hohenlohe

Unsere Bauersfamilien
setzen auf die auf die

und Braunsenf angebaut; urspriinglichste Form

ECOLAND’
Herbs €t Spices

Kriduter und Gewiirze
aus dkologischem Anbau

auf der Insel Sansibar ern-  der Milchgewinnung: Heumilch. Die Fiitterung
ten die Bauern Kardamom,

Gelbwurz, Pfeffer, Muskat,

der Tiere ist dem Lauf der Jahreszeiten ange-
passt. Im Sommer weiden die Heumilchkiihe,

Zimt, Vanille, Nelken, Chili
-fairer Handel- und Piment.

Die Familienbetriebe und Kleinbauernkoopera-
tiven bauen die alten und aromatischen Land-
sorten nach traditionellen Methoden an und
verzichten dabei auf den Einsatz von Chemie.
Fiir ihre hochwertigen Produkte erhalten sie
Preise, die 50 bis 100 Prozent tiber dem Welt-
markt liegen. Die Ernte wird naturbelassen
abgefiillt und direkt nach Deutschland trans-
portiert. In der Gewiirzmanufaktur in Wolperts-
hausen werden alle Gewiirze frisch gemahlen
und zu Mischungen fiir unsere Echt Hillischen
Wiirste komponiert.

Gewiirze und Olpflanzen, die im gemiBigten
Klima der Hohenloher Ebene gedeihen, sind
Koriander, Kiimmel und Leinsaat. Aus der alten
Sorte Hohenloher Speisesenf und Naturgewtir-
zen entstehen acht Senfsorten.

die im iibrigen Horner tragen, auf den griinen
Wiesen der Region saftiges Gras und frische
Kriuter. Im Winter bekommen sie im offenen
Laufstall wiirziges, sonnengetrocknetes Heu.
Das ganze Jahr iiber verzichten unsere Heu-
milchbauern auf vergorene Futtermittel aus
Silage.

Die Européische Union hat die besondere Wirt-
schaftsweise der Heuwirtschaft iibrigens mit
ihrem Giitesiegel g.t.S. - garantiert traditionel-
le Spezialitdt - ausgezeichnet. Heumilch g.t.S.
garantiert verbindliche Standards wie silofreie
Fltterung ohne Gentechnik und biirgt fiir Qua-
litdt wie Unverfélschtheit.

Die im Jahr 1998 gegriindete Bio-Kéaserei
schafft fiir unsere Heumilchbauern eine nach-
haltige Perspektive. Der Zeitaufwand fiir die
Erzeugung von Heumilch wird ihnen mit dem
bundesweit héchsten Milchpreis vergiitet.
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Unsere Partner aus der Region

Backerei Kretschmar Obersteinach

Brot, Backwaren

www.baeckerei-kretschmar.de

Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall

Fleisch - und Wurstwaren

www.besh.de

Dorfkdserei Geifertshofen

Bio - Heumilchkise, Joghurt, Quark

www.dorfkaeserei.de

Ecoland Gewirzmanufaktur Wolpertshausen

Bio - Gewiirze, 5alz, Kriuter

wwww.ecoland.de

Bio - Hof Stapf

Bio - Fruchtschorle, Bio - Friichte

wwww.biohof-stapf.de

EPOS Biopartner Sid

Bio - Trockensortiment

www.epos-biopartner.de

Kaffee Hagen Heilbronn

Kakao, Kaffee

www.hagenkaffee.de

Gunter Hanselmann Lentersweiler

regionale Eier

Hohenloher Fruchtsifte Schwibisch Hall

Apfel - und Fruchtsaft

www.hohenloher-fruchtsaefte.de

Daubers BioHof

Bio - Nudeln

www.daeubers-hof.de

LBV Schrozberg eG

Rapsdl, Kichererbsen

www.lbv-schrozberg.de

Mayer Fruchthandel Schwibisch Hall

Bio - Obst und Gemiise

wwww.fruechtegrosshandlung.de

Mozer Obstanbau Pfedelbach Fruchtsaft, Schnpise www.obstbau-mozer.de
Molkerei Hohenlohe Milch www.hohenloher-molkerei.de
Brennerei Strecker Schndpse www.brennerei-strecker.de

OBEG Hohenlohe Schrozberg

Bio - Getreide inkl. Mehl

www.obep.de

Bio - Heumilcheis Manufaktur Hohenlohe Gmbh

Bio - Heumilcheis

wwww. bio-heumilcheis.de

Weller Wolfgang Mainhardt

Salatkartoffeln

Daniel Wistner Speisepilze

Bio - Speisepilze

www.pilzmanufaktur-wuestner.de

Haller Léwenbrauerei

Biere, Mineralwasser

www.haellischgut.de

Andre Hutzenlaub Gbr

Bio - Speisekiirbisse

Pilzmanufaktur Wistner

Bio - Speisepilze

www.pilzmanufaktur-wuestner.de

Engel Brauerei Crailsheim Bio - Biere www.engelbier.de
Weingut Schafer - Heinrich Bio - Weine www.schaefer-heinrich.de
Bio - Weingut First Hohenlohe Ohringen Bio - Weine www.verrenberg.de

Biohof Buhl

Bio - SiiBkartoffeln, Zucchini, Lauch
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Unser Qualitatsversprechen

Alle unsere Speisen werden handwerklich hergestellt.
Die Zutaten stammen von unseren Hohenloher Bauern und Partnerbetrieben.
Wir legen groBten Wert auf Echtheit und Wertschéitzung.

Lernen Sie uns Besuchen Sie unsere Stobern Sie in
Hohenloher Bauern kennen béiuerliche Markthalle unserem Online-Shop

u] L5 [= m] *[u]
o

Haben Sie Fragen in Bezug auf Allergene oder Inhaltsstoffe?
Bitte wenden Sie sich an uns.

Alle Preise incl. Service und Mehrwertsteuer.
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