Sch

BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

Kunden-Informationsblatt
06/24-04.03.24 - 16.03.24

. REGIONALMARKT
’}! HOHENLOHE

T - Lindliches Marktzentram -
Birkichstr. 10, 74549 Wolpertshausen
Telefon (07904) 9 43 80-10
Offnungszeiten:

Mo-Sa 7-20 Uhr; Schausonntag 8-20 Uhr

Markthalle ”
Kornhausscheunen
Eornhaussir. 4, 74523 Schwabisch Hall
Telefon (0791) 9 32 90-888
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; 5a. 7-14 Uhr

fFEABAUERNMARKT
} SCHWARISCH HALL
Raiffeisenstr. 20, 74523 Schwibisch Hall
Telefon (0791) 9 32 90-553
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; Sa 7-14 Uhr

Fleischtheke in Kirchberg/JTagst
Tel (07954)9 211 719
Offmmngszeiten: Mo-Fr 8-19 Uhr; Sa 7-20 Uhr

Genuss-Botschafter
Wochenmarkte: Mi. ﬁhri.nggn - Do. Gaildorf
Fr. Kiinzelsau - Sa. Ohringen

E_Cht Hallische Fleisch- &t Wur twaren

Tafelspitz
vom beeuf de Hohenlohe,
100 g

Echt Hallische
Maultaschen,
im 6er-Pack, 100 g

FleischspieBe
vom Schwibisch-Hillischen

h-Hillisches
nefleisch g.g.A.

Qualititsschweinefleisch g.g.A., 100 g

Echt Hillische
Rohpolnische, 100 g

um @Sterfest

Heimische Spezialititen aus Hohenlohe

Freuen Sie sich auf die schone und besinnliche Osterzeit. In unseren Markten 2 1
finden Sie alles was Leib und Seele zusammenhilt: Saftige Braten vom Schwia- 4 z
bisch-Hallischen Qualitatsschweinefleisch g.g.A., Lammkeule vom Hohenloher
Lamm, Rinderfilet vom beeuf de Hohenlohe und vieles mehr. Inspiration zu Threm

Festmahl finden Sie auf Seite 3

hisch-Hallis
Qualitdtsschweinefleis

ECO-FAIR

sch Hall aus

und Wurstwaren
iIZen aus unseren
ellt.



REGIONALMARKT
HOHENLOHE

< Thadliches Maioma i Kornhausscheunen
Tel. (0791) 9 32 90-888
Offnungszeiten:
Mo-Fr 8-18 Uhr; Sa. 7-16 Uhr

Tel. (07904) 9 43 80-10
Offnungszeiten:
Mo-Sa 7-20 Uhr; Schausonntag 8-20 Uhr

Echt Hillische
Rostbratwiirste, 100 g

Echt Hillischer
Pizzafleischkise, 100 g

Echt H%illiscﬁer
Vesperspeck, 100 g

gt.S.

GenieBen Sie Bio-Heumilchkise g.t.S. von gliicklichen
Weidekiihen von der Dorfkiserei Geifertshofen

§ HOHENLOHER
& BIO-STERN §

OYBAUERNMARKT
0 ) SCHWABISCH HALL
Tel. (0791) 2 32 90-553
Offnungszeiten:

Mo-Fr 8-18 Uhr; Sa 7-14 Uhr

BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL
Fleischtheke in Kirchberg/Jagst
Tel (07954) 9 211 719
Offoungszeiten:

Mo-Fr 8-19 Uhr; Sa 7-20 Uhr

Genuss-Botschafter
Wochenmarkte: Mi. Ohringen
Do. Gaildorf - Fr. Eiinzelsau
Sa. Ohringen

Echt Hallische
feine Mettwurst,
im Ring, 100 g

Echt Hillischer
Zwiebelfleischkise, 100 g

Gefliigelsalat
ti;g]ich frisch zubereitet, 100 g

@s— bio®| A

Geifertshofen
Blo-fleumlichhia o flohenlahe

HOHENLOHER &
BIO-STERN




Lym Osterfest

Heimische Spezialititen aus Hohenlohe

ammkeule

vom Hohenloher Lamm

Die Schifer aus unserer Heimat Hohenlohe
haben sich der Biuerlichen Erzeugergemein-
schaft Schwibisch Hall angeschlossen. Sie
erzeugen auf Grund der aufgefiihrten tradi-
tionellen Richtlinien das ,Hohenloher Lamm®.
Die gliicklichen Limmer grasen abwechslungs- L
reiche Pflanzensorten an Hingen von Kocher, An’
Jagst und Biihler - und das schmeckt man! ?

- Ein Fesmahl zu Ostern:
BFE Geschmorte Lammkeule im Gemiisebett.

(S chweinekrustenbraten -
vom Schwabisch-Hallischen %

Qualititsschweinefleisch g.g.A. Schwabisch-Hallisches
Qualititsschweinefleisch g.g.A.

Artgerechte Haltung, GenTec-freies Futter,

kurze Transportwege und strenge Qualitits-
kontrollen sind ausschlaggebend fiir den p—
Geschmack. Die feine Maserung vom f:.:‘r '
Schwibisch-Hillischen Qualitdtsschweine- “
fleisch g.g.A. macht es armomatisch und
saftig. Kein Wunder, dass es besonders von e
Kennern so geschitzt wird. )

%bs—Hinterhaxe

Sorgfiltig ausgewdhltes Futter kombiniert
mit der natiirlichen Aufzucht der Rinder-
rassen ergibt vorziigliches Fleisch. Zuletzt
werden die edlen Teile einem sorgfiltigen
Reifeverfahren unterzogen, um den von den
Gourmets gerithmten feinen Geschmack des
Hohenloher Kalbfleischs zu prigen.

Deftiger Kmstenbrten:
Ein Hohenloher Klassiker.

Darfs auch was anderes sein? i
Bestellen Sie Ihr Lieblingsteil an der Theke unserer Gebackene Kalbs-Hinterhaxe und
Filialen, einfach online: www.shop.besh.de oder Kartoffelknodel.

fertig zubereitet in der Mohrenkdpfle Gastronomie. :




Regionalmarkt Hohenlohe

Unsere regionalen und speziellen Angebote

ECO-FAIR

UnsER

Bio Petersilie
zerebelt

Bio Petersilie Bio Lorbeerblitter Kornkreis Bioland

gerebelt ganz Feine Haferflocken

von der Ecoland Herbs & Spices von der Ecoland Herbs & Spices 500-g-Packung, (1 kg = € 5,7, je
Sonnenhof Gewiirzmanufaktur Sonnenhof Gewiirzmanufaktur -

25-g-Glas, (1 kg = € 156,), je 15-g-Beutel, (1 St. = € 280,), je

@
ol -t )
o Blilenhonig o i

Deutscher Honig 28]
#is vigener Erzeuguny

Erlenbacher
Olmiihle
Rapsol

Erlenbacher kaltgepresst,
Goimuhle S0 mllasche.
(1L=€10,)

je

-

Imerkei Familie Kiimmerer -

Wald-und Bliitenhonig ' Hohenloher Apfel]nus

500-g-Glas, (1 kg = € 13,7), je ohne Zuckerzusatz
350-g-Glas(1 kg = € 5,20), je

Unsere Empfehlung

GenieBen Sie naturreinen Honig

aus der Bio-Musterregion Hohenlohe
von Bio-Imker Martin RoBner

aus Satteldorf.

[ i o LLCO N |

Bio-Honig

aun der
HOHENLOHER Brsirkerresgion Hoheslohs

j B10-STERN B0
- e

B 2iiSenhoni



Apfel = Bio Rote Beete - Bio Shitakepi]ie

“verschiedene Sorten, unbehandelt, unbehandelt aus regionalem : von der Erzeugerfamilie Wiistner
aus regionalem Freilandanbau von Freilandanbau von der Erzeugerfamilie aus Kirchberg an der Jagst, 1 kg
der Erzeugerfamilie HauBler aus Engelhardt aus Schonenberg, 1 kg

Pfedelbach-Hinterespig, 1 kg

=0

=1
Weingut Fischer - B
Vinifera i Hohenloher
Rotweincuvee Fruchtsifte
fruchtiger, | r eXitis a fy Grimspecht
restsiiBer Wein 4 Streuobst-
ca. 10,5% Vol. - Apfelsaft

0,75-1-Flasche 1-L-Flasche,

= tlr (11=€11,87) 2261, € -,15 Pfand,
1l Lowenbriv

Haller Lowenbriu
Meistergold

6 x 0,33-L-Flaschen

zzgl. € -,48 Pfand (1 L = € 2,27)

Blumen- und Pflanzenmarkt
" R

'. ﬂ'efit_J
_ §1Jﬁ§ I




TAGUNGS & EVENTHOTEL

TANZ IM SCHLOSS * N\
23.03. OSTERBALL

Mit der Band SOUL CONTROL, Entertainer Rosario und groBer Tanzfliche im Rittersaal
ab 19.30 Uhr auf Schloss Kirchberg an der Jagst

: § ¢
e : l TN
BIOHOTEL . g J A
'5.(:‘1-]1.[35&J KIRCHBERG &\*ﬁ ‘
4

e ab 18 Uhr Tanzunterricht mit der Tanzschule Schwarzenhélzer

e Warme Kiiche bis 22 Uhr, danach Snacks & kleine Kulinaristik. WEITERE TERMINE 2024

Dazu erlesenes Weinangebot der Bio-Kellerei Flirst Hohenlohe
e Cocktailbar & Café im Turmzimmer bis 24 Uhr mit Barkeeper Alex 30.04. Tanz in den Mai
e Bewirtung mit Bio-Qualitat 08.06. Sommerball

* Unsere Tanzveranstaltungen im Schloss Kirchberg bei firstlichem 14.09. Summer Breeze
Ambiente sind ein groBes Erlebnis fiir alle Junggebliebenen 12.10. Herbstball

Eintritt: 28 € pro Person | 46 € fiir Paare (inkl. Sektempfang) 09.11. Frihliche Winterzeit

Anmeldung erbeten: unter Telefon (07954) 9 21 54-70 31.12. Silvesterball
oder via E-Mail: ulrike.gabert@hdb-stiftung.com

\. i |1 R v B
\ B4

www.hiohotel-schloss-kirchberg.de | www.schloss-kirchberg-jagst.de

ge Menii - fiir 4 Personen - erhitzen & genielen: € 145

Hauprspeise:
Steinpilzeremestippchen Lammbraten, geschmort und geschnitten, in Sauce (2 Port.)
mit gerdsteten Brotwiirfeln (4 Port.) Hohenloher Lammbratwurst (4 Stk.)
Vorspeise: Kalbsfiletmedaillons mariniert und vorgegart (2 Stk. 4 100g)
Gegrilltes und Marinieries Gemiise Kalbsrahmbraten, geschmort und geschnitten, in Sauce (2 Port,)
mit Geifertshofener Bio-Hirtenkise (4 Port.) Dessert:
Bio-Baguette aus der Biuerlichen Backstube Hausgemachtes Bio-Heumilcheis Vanille mit Himbeerragout (4 Port.)

X estellung: von 01.02. bis 27.03.2024 unter kulinarik@hesh.de
m Bis Ostersonntag um 13:30 Uhr in der Mohrenkopfle Gastronomie.

MOURENKOPELE  pigeiopotr, 10 | 74549 Wolpertshausen | Tel (07904) 943 80-80 | kulinarik@besh.de

GASTRONOMIE




135 Gastplétze [ auch fiir Reisegruppen
Tagungs- und Veranstaltungsriume
Freiterrasse/Grillterrasse bis zu 100 Personen
Holzbackhiusle

Kinderspielplatz | Kinderspielecke

Griines Klassenzimmer | Okolog. Kriutergarten

Tageskarte von Montag, 04.03.2024
bis Sonntag, 10.03.2024

MOHRENKOPFLE
GASTRONOMIE

Unsere Offnungszeiten
Mo. bis Sa. 8.30 - 20 Uhr, So. 10 — 20 Uhr
Tagesessen von Mo, bis Sa. 11 — 14 Uhr

Gerne auch zum Mitnehmen und auf

Tageskarte von Montag, 11.03.2024

bis Sonntag, 17.03.2024

Wunsch gefiillt in Ihre eigenen Behiltnisse.
Wir wiinschen Guten Appetit!

Tiaglich wechselnde Tagessuppe mit Weckle/Brot €4,- Tiglich wechselnde Tagessuppe mit Weckle/Brot €4,-
Krustenbraten vom Schwibisch- M I z
Hillischen Qualitdtsschweinefleisch g.g.A. ii,?;(]) Eikﬁa;luas-g]zga ('_htc:ltl Kartoffelsalat 2%?;;
Montag mit Kartoffelknédel und Krautsalat ; Montag 3
04.03.2024 i 11.03.2024 "
Hausgemachte Gemiisetarte € 8,80 Blumenkohleintopf mit gerdsteten € 8,80
mit griinem Spargel und Kirschtomaten €9,80 Kichererbsen und Steinofenbrot €9,80
e Spanfakcrollaten
Dienstag | it Kartoffelstampf €9,80 Dicnsing mit hausgemachten Serviettenknédeln €9,80
05.03.2024 - 12.03.2024 .
Bunte Kartoffelpfanne € 8,80 Bunter Salatteller mit gebratenen Pilzen, € 8,80
mit Barlauchdip €9,80 Spargel und Baguette €9,80
Hohenloher Linsen mit hausgemachten € 8,80*% Rindergeschnetzeltes ,,Stroganoff* € 8,807
) Spitzle und Saitenwiirstle €9,80 ) mit Schmand und Reis €9,80
Mittwoch Mittwoch
06.03.2024 13.03.2024 : S
Hausgemachte Kartoffelkiichie € 8,80* Ge_fil]l:e uiul grahn:lerte Tomaten € 8,80%
mit Rahmspinat €9,80 e €9,80
: Geifertshofener Bio-Heumilchkése 2
Paprikasteaks vom Schwébisch- £ 8.80% Involtini vom Schwibisch-Hillischen £ 8.80%
Hillischen Qualititsschweinefleisch g.g.A. : Qualititsschweinefleisch g.g.A. mit ;
Donnerstag | it Ofenkartoffeln und Grillgemiise £ L Donnerstag | Bauernschinken, Salbei und Gemiisenudeln = 4,80
07.03.2024 5 5 ~|14.03.2024
ﬁ?:‘sg?m;&;f)ﬁ;lhu‘ﬁﬂadk € 8,80* Ofenbrokkoli mit SiBkartoffclpiircc und | € 8,80*
Goitetihohne: N0 HonnlchEase € 9,80 Geifertshofener Bio-Hirtenkise €980
Gebackener Kabeljau mit hausgemachtem € 8,80*% Gebackener Kabeljau mit hausgemachtem € 8,80°
y Kartoffel-Gurken-Salat £€9,80 | Kartoffel-Gurken-Salat €9,80
Freitag Freitag
08.03.2024 : 15.03.2024 -
Bunte Nudelpfanne mit gebratenen € 8,80 Bunte Nudelpfanne mit grilnem Spargel, € 8,80
Pilzen, Grillgemiise und Bérlauchpesto £€9,80 Bérlauch und Paprika €9,80
Hikcsilahe: Kalheal ek € 8,80* Flletpfannle vom Sc_hwablsch—Ha_]]Jschen €8,80*
mit hausgemachten Spitzle €980 U RO S €980
Samstag ? Samstag | bhausgemachten Spitzle Y
09.03.2024 16.03.2024 : . .
Hausgemachter Rote-Linsen-Strudel € 8,80* Mﬁtﬂﬁﬂg Kld:lerherbsenhe lzlt;;pf € 8,80%
mit Schnittlauchdip und Rucola £€9.380 L op A B €9,80
? Baguette ?
Unser Restaurant hat an Sonn- und Feiertagen Unser Restaurant hat an Sonn- und Feiertagen
Sonntag von 10 - 20 Uhr gedffnet. GenieBen Sie unser Sonntag von 10 - 20 Uhr geiffnet. GenieBen Sie unser
10.03.2024 | Friihstiicksbuffet bzw. unseren Hohenloher Brunch. 17.03.2024 | Friihstiicksbuffet bzw. unseren Hohenloher Brunch.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch. Wir freuen uns auf Thren Besuch.
*Mit Kundenkarte

Mo. bis Sa. 8.30 -11 Uhr Friihstiickshuffet (€ 15,50 pro Person, Kinder bis 12 Jahre € 8,-, Kinder unter 6 Jahre kostenlos)
Sonntag 10 —14 Uhr Friihstiickshuffet (€ 19.50 pro Person, Kinder unter 6 Jahre kostenlos)
Sonntag von 10 -14 Uhr Hohenloher Brunch (€ 29.50 pro Person, Kinder his 12 Jahre € 14.50)

Warme Kiiche tdglich 11 - 20 Uhr - Tagesessen von Montag his Samstag 11 —-14 Uhr - Gerne auch zum Mitnehmen!

Mohrenkopfle Gastronomie | Birkichstr. 10 | 74549 Wolpertshausen | (07904) 943 80-80 | kulinar besh.de | www.kulinarik.besh.de
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MOHRENKOPFLE
GASTRONOMIE

OSTERELER FARB

Ostern steht vor der Tiir und unsere Ostereierfarben warten
darauf, vielen Eiern einen bunten Anstrich zu verleihen.
Ostereier firben ist fiir Kinder immer ein grofier Spafd!
Deshalb sind alle Kinder ®-lich eingeladen, am

SA, 30.MARZ 2024 AB 1% UHR

in der Mohrenkopfle Gastronomie in Wolpertshausen

Ostereier zu fiarben und zu verzieren. Natiirlich mit Naturfarben.

Die Teilnahme ist kostenlos, nur mit Anmeldung.

BirkichstraBe 10 | 74549 Wolpertshausen
Tel. (07904) 943 80-80 | kulinarik@besh.de

. asthof Ochg,,

—_— ..? ---\

i = ~ OFFNUNGSZEITEN
PO GASTHOF OCHSEN

Herzlich willkommen im historischen Gasthof Ochsen an der Késerei.
GenielBen Sie unseren beriihmten Rostbraten mit Kasespétzle, Fondue
und Raclette, saisonale Spezialitdten und weitere traditionelle Gerichte.

Donnerstag, 07 03.2024 11-20 Uhr (Vleh- und Kramermarkt)

17-22 Uhr

Reservierung jederzeit: gasthofochsen@dorfkaeserei.de
Telefon (07974) 9 69 98-73 | Mobil (0173)2735297

WIR SUCHEN SIE

AKTUELLE STELLENANGEBOTE
UNTER WWW.BESH.DE

MOHRENKOPFLE
GASTRONOMIE

,IM MOHRENKOPELE

8 3 2024 ab léﬁUhr =310 Uhr

Schnitzel-

1\ Speisekarte: &
.

Reservierungen: kulinarik@besh.de oder iiber den QR-Code
Birkichstr. 10 | 74549 Wolpertshausen | (07904) 943 80-80

HERZLICHE EINLADUNG

HISTORISCHER MARKTTAG
IN GEIFERTSHOFEN

Bereits im Jahr 1085 wurde Geifertshofen erstmals urkundlich
erwahnt. Das Marktrecht geht auf das Jahr 1813 zurlick. Der nichs-
te Markttag (mit Vieh- und Krdmermarkt) wird am Donnerstag, den
7. Méarz von 11 Uhr bis 20 Uhr abgehalten. Fiir Essen und Trinken sorgt
gerne der Traditionsgasthof Ochsen an der Dorfkaserei Geifertshofen.

T4 T

g=

IMPRESSUM

Béuerliche Erzeugerdemeinschaft Schwibisch Hall AG
Haller StraBe 20 - 74549 Wolpertshausen
www.besh.de + info@besh.de

Gesamtauflage: 30.000 Stiick




	KW10_KW11_2024
	KW10_KW11_20242
	KW10_KW11_20243
	KW10_KW11_20244
	KW10_KW11_20245
	KW10_KW11_20246
	KW10_KW11_20247
	KW10_KW11_20248

